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數千年來，意大利這個古老的國度和葡萄

酒結下了不解之緣，葡萄的種植以及葡萄

酒的釀製技術以至飲用習慣都是源於中東

的美索不達米亞。按舊約聖經創世紀記

載，「挪亞作起農夫來，栽了一個葡萄

園，他喝了園中的酒便醉了。」如果讀者

和我一樣肯定聖經的真實性，那麼挪亞應

該是最早有記載的葡萄農、釀酒師和飲醉

的人。這種葡萄酒文化於公元前六世紀藉

著羅馬人的貿易從中東傳到了歐洲，並且

在那裡發揚光大。而羅馬帝國的首都正是

現在意大利的首都，雖然意大利正式統一

立國不過一百五十年，但葡萄酒文化在這

個靴形半島上已經有數千年的歷史。

現在，全球葡萄酒產量最大的兩個國家，

是法國和意大利，把第三位的西班牙遠遠

拋離。從2006年算起，除了2009年法國

能超越對手外，之前的三年，都是意國執

牛耳；2010年，以3億公升之差，王位又

再次落回意大利的手中。近年歐洲和美國

經濟衰退，意大利不能獨善其身，以往不

少葡萄酒的出口都依靠美國這個大買家，

如今卻要藉著香港這條跳板，走進大中華

這個全球葡萄酒增長最大最快的市場。去

年11月，香港貿易發展局主辦的第四屆香

港國際美酒展HKIWSF，意大利是該屆的

合作伙伴國，在美酒展的聯歡晚宴裡，我

意外地吃到一次十分愜意的意大利菜，因

「意」氣風發
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為同一時間出品超過五百人的精美大菜，

對任何名廚來說都是噩夢。這次宴會獲得

世界意大利名廚協會ITChefs支持，派遣

了五位在本國響噹噹的米芝蓮名廚來港獻

藝，就只有他們有這個能耐，為我們這些

所謂老饕，但又要經常出席一些不出席不

成的受難式宴會，將噩夢揉捏成為酣甜美

夢。

同月，為慶祝意大利統一百五十周年，該

國最權威的酒拍賣行Gelardini & Romani 

Wine Auction舉辦「香港第一個意大利優

質美酒拍賣會」（The 1st Italian Fine 

Wine Auction in Hong Kong）, 為隆重

其事，還預先在 8 1/2 餐廳舉行了慶祝

晚宴。這餐廳來頭不小，當時還是兩粒米

芝蓮星，現在已經普身三星，而且是意國

以外唯一獲得三星評價的意大利餐廳，東

主兼大廚Umberto Bombana處理白松露

(white truffles) 甚有心得。

大會又特別從祖國禮聘了全

國最佳品酒師 Luca Martini 

主持晚宴和品酒會，可見

他們對這次拍賣的認真。拍

賣會於慶祝晚宴後的周六午

間在另一間聘有兩粒米芝蓮

星廚師做主廚的意大利餐

廳Domani舉行，酒種包括

Masseto, Gaja, Tignanello

等共456批次，超過3,000

瓶不同大小的優質葡萄酒。

場反應相當熱烈，競投的手

此起彼落，成交比率很高，一瓶12.5公升

的 Monfortino G. Conterno 1970 1/4 

di Brenta以全場最高價78,000元成交。

據主辦單位聲稱，他們將於今年春季重臨

香港舉辦拍賣。

自從2008年香港取消了葡萄酒稅，葡萄

酒的拍賣變得非常蓬勃，屢創新高，香港

已經在去年取代了紐約和倫敦，在短短數

年間成為全球拍賣成交額最高的

地區，參與的客戶主要來自大中

華區域的收藏家。難怪以羅馬為

基地的G&R葡萄酒拍賣行，踏出

意大利的第一步就是香港。

上文所述第四屆香港國際美酒展

HKIWSF，伙伴國是意大利，其

中一個協辦的單位Vinitaly，每

年3、4月都會在維羅納(Verona)

舉辦葡萄酒展覽，他們號稱全球

最大，展會共分九個場館，佔地

95,000平方米，超過4,500 生產

商參展及15萬人參觀。場內同時

舉辦的學術性講座和座談會多得

數不勝數，近年從大中華區域到維羅納參

觀的人一年比一年多，因為業界、投資者

和收藏家不再甘於以往的局限。不說大家

未必留意，維羅納就是莎士比亞筆下「羅

密歐與朱麗葉」愛情故事發生的城市。

平心而論，優質意大利葡萄酒還有很大的

升值空間，而日常飲用的無論在質與價上

都非常超值。有興趣知道更多資訊嗎？可

以溜覽www.grwineauction.com/www.

vinitaly.com，或電郵給筆者，知無不

言，言無不盡。tomoduck@ymail.com


